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Mige en Bouche

La Mortadella di Bologna al pistacchio [.G.P

Planchette x 2pers. 6.- -
Planchette x 4pers. 2.- ~ -

Notre idée pour bien commencer x2 pers. x3 pers. x<pers

Progciutto erudo San Daniele 32megi 27 - 26- 49-

Le jambon eru San Daniele 32 mois

La nogtra celezione di ealumi 27 - 36- 49-
notre gélection de chareuterie

La nogtra gelezione di formaggi 27 - 36- 49-

notre sélection de fromages

La nogtra gelezione di galumi e formaggi  28-- 37- 52-
notre sélection de charcuterie et fromages

[ nostro giardino
Notre potager

[ngalata di puntarelle con aceto rogeo e acciughe Il-
Salade de chicorée au vinaigre rouge et anchois

[nealata verde 0-
Salade verte

[nealata migta -
Salade mélée

Toutes Nog gélections seront servieg avee Confiture, noix et grisgini
Nog prix ¢’entendent en france Suisge, tv.a. 81% incluse



TUTTO EBBE INIZI0............ (01.02.2016)

Crudo Mare (Spigola, tonno, orata) tagliato al coltello

con zenzero, pompelpo roga, sedano croceante e gale Maldon
(Carpaccio de la Mer (loup de mer, daurade, thon) coupé au couteau
avec gingembre, pamplemousse rose, eéleri eroquant et sel Maldon)

A GRANDE RICHIESTA

Frittura di Gamberi e calamari con zucchine, melanzane, cipolla rogea

e maionege all'arancia rosea
(Friture de gambas et calamars avec courgettes, aubergines, oignon rouge
et mayonnaise 4 Forange sanguine)

JAZZ MEDITERRANEO
Gamberi rogsi crudi di Mazzara del Vallo con lattuga baby,
burrata di Andria .G.0. e bisque 74°

(Bambas rouges crus de Mazzara del Vallo avee laitue baby,
burrata de Andria [.C.LP et bisque 74°)

PALLOTTE CACIOEOVA
Polpette di pane, cacio e uova, cotte nel sugo di pomodoro campano
crogtini di pane all’aglio e fonduta di pecorino al pepe togtato

(Boulettes de pain, fromage cacio et ceufs, cuites dans la sauce tomate de la Campanie

erodtons de pain 4 ['ail et fondue de fromage pecorino au poivre foasté)

L’ANATRA [N CORTILE

Petto d’anatra affumicato, con ingalatina di catalogna all'aceto di lampon,

lamponi freschi, crema di topinambur e pane caragau
Poitrine de canard fumée, avec saladine de chicorée au vinaigre de framboises
framboises fraiches, eréme de topinambour et pain carasau de Sardaigne)

@ Vegétarien

Nos prix ¢’entendent en france Suisce, tu.a. 81% incluge
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25/37 -

25/41-
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21/33-

24/36.-



Cht.
INCONTRI INASPETTATI 23/3)-

Garganelli di pagta fresca con polpo al primitivo di Manduria

n’duja, capperi, olive taggiasche e prezzemolo
(Barganelli de pates fraiches avee poulpe au primitivo de Manduria
nduja de la Calabre, edpres, olives taggiasche et persil)

SOUVENIR DU CHEF 26/34 -

Paccheri con gamberi e la gua bigque,

carciofi giciliani trifolati, profumati alla maggiorana
(Paccheri aveec gambas et ga bisque, artichaute siciliens ageaisonnés, parfumés a la marjolaine)

SCIVE SCIVE 24/32.-
Linguine trafilate in bronzo alle vongole veraci,

Pomodoro bruciato al forno a legna , e erembol di taralli del eud ltalia
( Linguine tréfilées au moule en bronze, aux palourdes,
Tomates cuites au four au boie et erembol de taralli du sud d'ltalie)

DIGENERAZIONE IN GENERAZIONE 24/32.-
Orecchiette baregi (Grazie NONNA) con polpettine di manzo

cotte al sugo per qualche ora, ricotta (agkuant) o Canestrato della Murgia(pugliese)
(Orecchiette des Pouilles ( Merei GRANDE-MAMAN) avee boulettes de viande de baeut
mijoté en sauce pendant quelques heures, ricotta (askuant) ou fromage Canestrato des Pouilles

4p 21/29-
Pagta fregca con provola affumicata di Agerola, patate leccegi

E pancetta al rogmarino
(Pates fraiches avec fromage provola fumé de Agerola, pommes de terre deg pouilles
et lardon au romarin)

TALIANOVERO B N 24/36-
Ravioli di burrata con cime di rapa galtate
pomodoro gecco et formaggio dei poveri (briciole di pane croceante aromatizzato all’aglio

pomodoro secco)
(Raviolis farcis 4 la burrata avee pousse de navet sautées
Tomates séchées et fromage des pauvres ( miettes de pain eroquant aromatisé 4 l'ail) @

Chére Cliente, cher client si vous étes sujet 4 des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers sur les
ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part. (L a Poesia)

Nos prix ¢’entendent en france Suisce, tv.a. 81% incluge



L'Angolo del Forno a Legna Ch.

Spigola 0 rombo con patate, melanzane, zucchine, x2pers.  pp. 49-

pomodorino, capperi, olive, ragpadura di limone e olio E.V.O.
(Loup de Mer ou turbot aveec pommes de terre, aubergines, courgettes,
fomates datfes, capres, olives, r4pé de zeste de citron)

Spigola in crosta di sale (riservare 24 ore prima) x2pers.  pp. 49-

(Loup de mer en crodte de sel (4 réserver 24h 4 lavance)

Filetto di gpigola o orata con melanzane, zuechine, pomodorino, capperi 46-

olive, ragpadura di limone e olio E.V.O.
(Filet de loup de mer ou daurade avec aubergines, courgettes, fomates dattes, c4pres, olives, citron rapé et Huile EVO )

Cogtata di manzo “Limougine” 8OOgr./IKg. x2pers.  pp. 56-

frollata eul’oggo 5 gettimane  (ELEVAGE MINDER Avenches)
(Cote de baouf « Limousine » 8OOyr./lkg rassie 8/0s 5 semaines)

Cogtata di manzo “Black Angus” 80Ogr./IKg. x2pere.  pp. 57-

frollata eul’ogeo 5 settimane. (DATENBLATT)
(Cote de baout” “Black Angus » 8OOyr./IKy. Rassie ¢/0¢ 5semaines) [P Suisse

Entrecote de boeuf « Black Angue » 300gr. 49-

frollata eul’ogeo 5 settimane (DATENBLATT)
(Entrecéte de baout “Black Angus » 300yr. rassie $/0s 5 semaines) [P, Suisse

Costoletta di vitello 350qr. 58-
(Cotelette de Veau Suisse Sarmer 350yr.)

Carré d’agnello al rogmarino 350qr. (RAPHAEL SCHAUBLIN, Roche UD) 62.-
(Carré d'agneau au romarin 350r.).

Tous nos plats au feu de bois sont accompagnés avec légumes de saigon, pommes de ferre

Provenienza della Carne : Provenienza del Pesce

Beeuf = Suisse Turbot. loyp de mer, daurade = Egpagne
Veau = Hollande ef Suisse Vongoles, moules = ltale

Agneau = Suisse Calamare = ltalle, Latagonie

Lapin = Suisse, France Bambag = Argentine, Vietnam, Sicile
Bore = Suisce Loufpe = Maroc, Tunisie, ltalie

Volaile = Suise, France Thon = Lhilppines, Halie



